
 
Spargelspezialitäten aus Bayern 

Vorspeisen 
Spargelcremesuppe  7,50 € 
mit eigener Einlage und Croûtons 

 

Gebackener Spargel 14,50 € 
mit Serranoschinken, süß-saurer Chilisauce 
und kleinem Salatkörbchen  

Hauptgerichte 
Stangenspargel  21,50 € 
mit Kartoffeln, handgeschlagener Sauce Hollandaise oder zerlassener 
Butter  

 gemischter Schinken 7,50 € 

 Wiener Schnitzel vom Kalb 9,50 € 

 Gebratenes Lachsfilet unter der Sesamkruste 10,50 € 

 
Hausgemachte Bärlauchnudeln 19,50 €  

mit gebratenem Spargel, Parmesansud und Kirschtomaten 

 

Dessert 
Karamellisierter Spargel        10,50 € 
Erdbeer-Minz-Salat und Erdbeersorbet 

 



 
Vorspeisen  

 

 

Gemischter Salat 6,50 € 
mit gerösteten Kernen und Croûtons  

 

Hausgemachte Frühlingsrolle 15,50 € 
mit Ente gefüllt, auf Spargel-Reisnudelsalat 

 

Dreierlei vom Klaiser Saibling 16,50 € 
als Pflanzerl, gebeizt und geräuchert mit  
Roter Bete und Erbsen 

 

Gebackene Ziegenkäsepraline 16,50 € 
mit geräucherter Entenbrust,  
Hirschschinken auf Aprikosen-Pfeffer-Chutney 
und Salat 
 

 

 



 
Hausgemachte Suppen 

Rinderkraftbrühe 6,50 € 
nach Wahl: 
mit hausgemachten Kräuterflädle oder Grießnockerln 
oder Kaspressknödeln 

Cremesuppe von Karotte und Kokos 7,00 € 
mit Pecorino-Ravioli 

Kresse-Bärlauchsuppe 7,00 € 
mit Frischkäsenockerl 

Vegetarisch  
Gebratene Schlutzkrapfen  18,50 € 
mit Graukäsefüllung, Weißweinrahm, sautierten Kirschtomaten  
und Bärlauch 

 

Semmelknödel in Nussbutter gebraten 18,50 € 
mit Pilzrahmsauce und kleinem Beilagensalat 

 

Hausgemachte Dinkelnudeln (vegan möglich)     17,50 € 
mit gegrilltem mediterranem Gemüse  
und Büffelmozzarella  



 
Fisch 

Gebratenes Doradenfilet „Royal“ 26,50 € 
mit grünem Thai-Spargel, Grillkartoffeln und  
Paprika-Chorizosauce 

Tempura Garnele 27,50 € 
im Meeresfrüchte-Tomatensud 
mit hausgemachten Safrantagliatelle und Rucola 

 

 
„Wir beziehen unsere Forellen und Saiblinge von der Fischerei „Platzfisch“ 

 aus Mittenwald. Ihre Fische wachsen in Weihern in Klais,  
im Gebirgsquellwasser des Kranzbachs auf.“ 

 

 

 

Gebratenes „Klaiser“ Forellenfilet 25,00 € 
mit Zitrone aromatisiert, sautiertem Marktgemüse und Minikartoffeln  

 

 



 

Hauptgerichte 
 

Zwei Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken 22,50 € 
mit Preiselbeeren und Kartoffel-Gurkensalat 

 

Gebratenes Schweinefilet 21,50 € 
mit hausgemachten Waldpilznudeln und glasiertem Blütengemüse 

 

Gebratenes Rinderrückensteak 29,50 € 
mit Cognac-Pfeffer-Sauce, grünen Bohnen,  
Thymiankartoffeln und Röstzwiebeln 

 

Gekochte Ochsenbrust 21,50 € 
mit geriebenem Meerrettich, Bouilliongemüse und 
 Petersilienkartoffeln 

 

Gegrillte Lammhüfte 26,50 € 
mit Rotweinjus, Kaiserschoten, Karotten  
und Petersilienwurzelpüree 

 

Zürcher Geschnetzeltes vom Kalbsfilet 34,50 € 
mit Butterrösti und buntem Blattsalat 

 

 



 
Besondere Empfehlung für 2 Personen 

am Tisch tranchiert  
auf Vorbestellung 

 

Chateaubriand aus dem Römertopf 
Filetsteak vom bayrischen Rind im Bergwiesenheu gegart 
ca. 250 g Fleisch pro Person 
mit Thymian-Jus und Cognac Pfeffersauce, dazu glasiertes Marktgemüse 
und Zweierlei von der Kartoffel  
für 2 Personen  72,00 € 
jede weitere Person 38,00 € 

 

Original bayrische Kalbshaxe ca. 1,6 kg Rohgewicht 59,00 € 
mit mariniertem Blattsalat und Kartoffelknödeln  
 

 

Ofenfrische Schweinshaxe ca. 1kg Rohgewicht                                                      38,00 € 
knusprig gebraten 
mit Sauerkraut und hausgemachten Semmelknödeln 



 

 

Dessert  

 
Sorbetvariation 7,50 € 

3 Kugeln Sorbet mit Beerenragout 

 

Apfel-Ingwer-Ragout 8,50 € 
mit Himbeersorbet 

 

Zitronengras Crème Brûlée 14,50 € 
mit Blutorangensorbet und Nougatcrumble 

 

Edelschokoladensoufflé 14,50 € 
mit Karamelleis und Beeren 

 

Crèmeeis    je Kugel 1,80 € 
Schokolade, Vanille, Nuss-Nougat 

 

Sorbets   je Kugel 1,80 € 
Erdbeere, Himbeere, 
Litschi, Mango 



 

Käse 

 

 

Unsere Käsesorten der Schaukäserei Ettal werden aus guter Milch  
von Kühen der Ammergauer Alpen hergestellt.  

Diese Kühe werden nach den Kriterien von UNSER LAND  
in kleinen landwirtschaftlichen Betrieben gehalten und gemolken. 

 

Kleine Käse Auswahl mit 3 Sorten  8,50 € 

Große Käse Auswahl mit 5 Sorten  13,00 € 
 

 

Gebackener Tiroler Bio-Camembert 16,50 € 
mit Preiselbeeren, karamellisierten  
Cashew-Kernen 
 

 

Unsere Empfehlung zum Käse oder Dessert 
Müller-Thurgau Auslese 

Weingut Jägle, Baden 
5 cl   6,50 € 

Alle Käse werden mit Chutneys und Baguette gereicht 


